
Les entrées 

Œufs mayonnaise
Champignon, riz soufflé

9€

Les plats de la carte peuvent contenir un ou plusieurs des 14 allergènes. La liste précise est disponible sur demande.
Le restaurant n'accepte pas les paiements par chèque - Prix nets en euros toutes taxes comprises - Service compris.

Le pâté en croûte
Foie gras, volailles, condiment airelles

18€

Fricassée d’escargots
Coulis de persil, crème d’ail, champignons

 15€

Tête de veau
Risotto de céleri au cresson, sauce gribiche

13€

Potage parisien
Lardons croustillants, fondue de poireaux,

croûtons, brillat-savarin
12€



Les plats

Omble Chevalier
Blé, fenouil caramélisé, émulsion oseille

32€

Les plats de la carte peuvent contenir un ou plusieurs des 14 allergènes. La liste précise est disponible sur demande.
Le restaurant n'accepte pas les paiements par chèque - Prix nets en euros toutes taxes comprises - Service compris.

Onglet de bœuf 
Flambé au whisky, confit d’échalotes,

 jus de bœuf et frites
34€

Farçou Aveyronnais
Galette de blettes, ail noir, 

sabayon 
28€

Volaille
A la Grenobloise, courgette “violon”, 

jus tranché
30€



Île flottante
Glace miel, pollen croustillant

12€

Sélection de fromages du chef
14€

 Les Desserts

 Pomme
Sablé breton, sorbet pomme verte, gel de cidre

10€

Les plats de la carte peuvent contenir un ou plusieurs des 14 allergènes. La liste précise est disponible sur demande.
Le restaurant n'accepte pas les paiements par chèque - Prix nets en euros toutes taxes comprises - Service compris.

Les profiteroles
Glace vanille Bourbon, sauce chocolat 

12 €


