
Les entrées 

Asperges blanches, coquillages, vinaigre de sureau
26€

Artichauts, fraise Gariguette, coriandre
22€

Les plats

Tourteau, lentilles vertes du Puy, citron Meyer
28€

Pigeon, brocolis, praliné de cacahuètes
38€

Esturgeon, oseille, riz de Camargue
32€

Les desserts

Agrumes, sarrasin, poivre de Timut
18€

Rhubarbe, shiso rouge, baie de genièvre
18€

Tarte soufflé au chocolat Nicolas Berger, noisette, thym
19€

Oignon de Roscoff, Comté, herbes fraîches
28€ 

Sélection de fromages par la maison Biovor
16€

Les plats de la carte sont susceptibles de comporter l’un ou plusieurs des 14 allergènes. La liste précise est disponible sur demande. 
Le restaurant n’accepte pas les règlements par chèque - Prix nets, service compris - Service voiturier


