
Les plats de la carte sont susceptibles de comporter l’un ou plusieurs des 14 allergènes. La liste précise est disponible 

sur demande. Le bistrot n’accepte pas les règlements par chèque - Prix nets, service compris - Service voiturier 

LES ENTRÉES 
 

RAVIOLO DE BETTERAVE FUMÉE 

Sauce petit-lait et tagètes 

20€ 
 

MORILLES FARCIES 

Moutardes, anguille, émulsion froide au pollen, stracciatella maison 

25€ 
 

SEICHE CRUE 

Tomate, réglisse et moules en marinière 

22€ 
 
 

LES PLATS 
 

PÊCHE DU JOUR 

Sauce relevée aux cornichons, blettes 

33€ 
 

ASPERGES BLANCHES RÔTIES 

Emulsion sureau et fraises vertes en pickles 

26€ 
 

POULET RÔTI 

Condiment chou-rave, câpres, gingembre et livèche 

35€ 
 
 

L’ASSIETTE DE FROMAGES 
16€ 
 
 

LES DESSERTS 
 

RHUBARBE 

Foin, condiment verveine, sorbet rhubarbe  

12€ 
 

CHOCOLAT 

Quinoa, praliné aux graines, sorbet chocolat 

12€ 


